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Fyra Sma Ratter 148:-

Friterad réakor m. sotsur sas

Friterad flaskfilé m. s6tsur sas
Wokad biff m. bambuskott & Champinjoner
Wokad kyckling Szechuan (stark)

Yin’s Tre Sma Ratter 148:-

Friterad tempura rékor m. apelsin sas
Grillad kycklingspett m. jordnétssas
Wokad biff Szechuan ( stark )

Klassisk Kombinations Tallrik 148:-

Friterad vegetarisk varrullar
Friterad kyckling m. sotsur sas
Wokad biff m. mixade grénsaker

Forratter

1.Vegetarisk varrulle 55:- 7.Stekta hemlagad dumpling m.

2.Hemlagad varrulle m. flaskfars & flask & gronsaksfylining 75:-
gronsaksfyllning 75:- 8.Stekta dumpling m. kyckling-

3.Friterad tempura rékor m. apelsin sas fylining 75:-
75:- 9.Wonton soppa m. flask &

4 Stekta rakspett m. XO dressing 75:- rakor 75:-

5.Stekta kycklingspett m. jordnétssas 10.Peking soppa m. kyckling &
75:- rakor 75:-

6.Steka hemlagad dumpling m. grén- 11.Stark syrlig peppar soppa m.
saksfyllning 75:- kyckling & tofu strimlor 75:-

12.krispig rékchips 50:-



Biffratter

15.Friterad oxfilé strimlor m. sétsur &
chilipasta (lite stark) 163:-

16.Wokad biff m. bambuskott &
champinjoner 143:-

17.Wokad biff m. 16k & purjolék 143:-

18.Wokad biff m. svart sojabon sas &
paprika 143:-

19.Wokad biff m. mixade grénsaker
143:-

20.Wokad biff m. Szechuan chilisas
(stark) 149:-

21.Wokad biff m. Gongbao sas och
jordnétter (lite stark) 149:-

22.Kokt biff m. vitlok hemlagad chilisas
& Szechuan peppar (stark) 155:-

23.Wokad biff m. Shacha sas 143:-

24.\Wokad oxfilé m. fisksas basilika &
chili (stark) 163:-

25.Wokad biff m. svartpeppar &
Sivripeppar (medium stark) 143:-

26.Stekt biff m. kummin purjolok &
torkade chili (medium stark) 143:-

27.Wokad entrecote i Yakiniku sas
toppad m. sesamfrén 149:-

28.Stekta oxfilé strimlor toppad m.
vitlok & svartpeppar sas 163 :-

29.Wokad biff m. sétsur sas & tomat
143:-

301.Wokad tofu med biffstrimlor i

Szechuan chilisas (stark) 149:-

Fliask Ratter

Kyckling & Anka Ratter

30.Stekta krispig Kyckling i citron sas
140:-

31.Stekta kyckling i Zongtang sas (lite
stark) 140:-

32.Stekta kyckling m. torkade chili &
Szechuan peppar (stark) 140:-

33.Krispig kyckling m. ananas &
Indiana sas 140:-

34.Friterad kyckling m. sotsur sas
130:-

35.Wokad Kyckling m. mixade gronsa-
ker 140:-

36.Wokad kyckling m.bambuskott &
champinjoner 140:-

37.Wokad kyckling m. Gongbao sas &
jordnétter ( lite stark) 140

38.Wokad kyckling m. cashewnétter
143:-

39.Wokad kyckling m. Szechuan
chilisas (stark) 143:-

40.Stekta kycklingspett m. jordnétssas
143:-

41.Kyckling med curry (vélja av
gulcurry rédcurry eller paneng curry)
140:-

42.Stekta kyckling i chilioljan & basilika
toppad m. cashewnétter 143:-

43.Krispig ankam. shacha sas &
stekta gronsaker 169:-

44 Krispig anka toppad m. krossade chili

jordnotter & hemlagad sas ( lite stark) 169:

45 Krispig anka serveras m. strimlad gurka

I6k samt hoisinsas & kina pannkakor 175:-

46.Wokad anka i Szechuan chilisas &
strimlad ingefara (stark) 165:-

50.Wokad flask i sweet-chili & fisksas 140:-
51.Stekta krispig flask i kina vinager & so6t sas 140:-
52.Wokad flask i bénor-chilisas & Sivri peppar (medium stark) 140:-

B53.Friterad flaskfilé m. sotsur sas 145:-

54.Wokad flask m. bambuskott & champinjoner 140:-

55.Stekta krispig flask m. salt peppar vitlék & chili (lite stark) 150:-
56.Friterad marinerad revbensspjall m. vitlok & kryddig sas 150:-
57.Stekta sidflask skivor i Huiguo sas ( medium stark) 150:-



Fisk & skaldjur

60.Stekta lax m. teriyaki sas 150:-

61.Kokt fisk m. hemlagad chilisas
vitlok & Szechuan peppar 155:-

62.Friterad fisk m. sétsur sas 150:-

63.Stekta krispig rakor m. salt &
peppar & vitlokspulver 168:-

64.Stekta Krispig rakor m.kryddig
sas & stekta gronsaker 168:-

65.Stekta rakor i paneng curry &
kokosmijolk 165:-

66.Wokad rakor i sétsur sas & chili-
pasta 165:-

67.Friterad rakor m. sbtsur sas
158:-

68.Wokad rékor m. broccoli 165:-

69.Wokad blackfisk i svart sojabén
sas & paprika 150:-

70.Wokad rakor blackfisk & gréna
musslor i ostronsas & chili (lite
stark) 158:-

71.Stekta rakor & pilgrimsmusslor
toppad m. fiskrom & grill dressing
180:-

73.Stekta rakor m. Indiana sés &
ananas 165:-

Ris & Nudelréitter

Vegetarisk

80.Wokad kinakal & friterad
tofu m. vitlok sojabon sas &
kina vinager 140:-

81.Wokad aubergine i Yuhong
sas (lite stark) 140:-

82.Stekta grona bénor m. vitlok
chili & Szechuan peppar
(medium stark) 140:-

83.Stekta hemlagad dumpling
m. gronsaksfylining 150:-

84.Wokad gronsaker & tofu i
rédcurry & kokosmjélk 150:-

85:Wokad tofu m. gronsaker
toppad m. cashewnotter 150:-

86.Wokad tofu & grénsaker i
gongbao sas & jordnotter (lite
stark) 150:-

87 .Wokad mixade grénsaker
135:-

88.Pad Thai m. tofu grénsaker
& jordndétter 145:-

89.Stekta ris m. gronsaker &
agg 135:-

90.Stekta nudlar m. grénsaker
& agg 135:-

91.Stekta soétpotatis nudlar m.
gronsaker tofu & agg 145:-

93.Stekta hemlagad dumpling m. flaskfars fylining 150:-
94.Stekta dumpling m. kycklingfylining 150:-

95.Stekt ris m. kyckling & gronsaker 138:-

96.Stekt ris m.rékor & gronsaker 145:-

97.Stekt ris m. rékor kyckling & biff 150:-

98.Stekta nudlar m. kyckling & grénsaker 138:-

99.Stekta nudlar m. rakor & gronsaker 145:-

100.Stekta nudlar m. rakor kyckling & biff 150:-

101.Pad Thai m. kyckling & jordnétter 140:-

102.Pad Thai m. rakor & jordnétter 145:-

103.Angkokta dumpling m. rékor & flaskfylining och kina vinager 150:-
104.Nasi Goreng (Stekt ris & agg m. rékor kyckling biff i curry ) 150:-
105.Bami Goreng (Stekta nudlar & agg m. rakor kyckling biff i curry ) 150:-
106.Stekta soétpotatis nudlar m. biff 150:-





